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Canapés mit verschiedenen Belägen

Räucherlachs Schinkenröllchen

Stremellachs Schinken

Schweinefilet Salami

Käse

Fingerfood
– im Gläschen serviert –

Verschiedene Hackbällchen mit Dip

Gegrillter Lachs auf Kresseschaum

Garnelen in Knoblauchöl

Krabben im Cocktaildressing

Gemüsepastete an Petersiliensoße

Tomate-Mozzarella

Eingelegter Feta mit Oliven

Antipasti

Pflaumen im Speckmantel

Blätterteiggebäck

Fetataschen

Geflügelcocktail

Rindfleischsalat

Hirschrücken auf Pflaumen-Preiselbeer-Chutney

Rosa Roastbeef an Senf-Remoulade

Spinatroulade mit Lachsfüllung

Satespieße

Vegetarische Frühlingsröllchen mit Asiadip
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Klare Rinderbrühe mit feiner Einlage
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Saiblingterrine auf Kresseschaum

Gebeizte Lachsforelle

Stremellachs

Gemüsepastete mit Petersiliensauce

Rosa gebratenes Roastbeef an Senfremoulade

Salatvariationen vom Spargel

Feigencocktail mit Bündnerfleisch

In Schnittlauch panierte Hähnchenbrust 
auf Frühlingssalat
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Rosa gebratener Kalbsrücken mit Pfifferlingen

Frisches Lachsfilet auf Blattspinat im Blätterteigmantel
Möhrentimbal - Senfsoße

Schweinefilet mit Bärlauchpesto gefüllt

Gratinierte Kartoffeln
Bandnudeln

Frische Bundmöhren in Honigbutter karamellisiert
Frischer Spargel an Hollandaise

Speckböhnchen in Creme-fraiche-Knoblauch-Sauce

Erdbeerherzkuchen

Salat von frischem Obst
Vanillesoße

Mousse au Chocolat
Himbeermousse
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Die Qual der Wahl - 

Vielfältiges Hochzeitsbuffet 

oder elegantes Hochzeitsmenü?

Eine schöne Alternative, für Paare, 

die beiden Varianten 

etwas abgewinnen können, 

ist eine Mischform 

aus Buffet und Menü.

Gerne stellen wir Ihnen 

nach Ihren Wünschen 

ein Menü zusammen.

Damit Sie sich 

unser Angebot besser 

vorstellen können, 

haben wir für Sie 

einige Menü- bzw. 

Buffetvorschläge 

ausgewählt.



Wir möchten Sie begeistern!
Von hochwertigen Buffets, individuellen Menüs 

über anspruchsvolle Feste 
und auffälligen Fingerfood für Ihren Empfang -

Schröder’s Catering bietet Ihnen 
die perfekte Kombination aus erstklassiger Qualität

und überzeugendes Preis-Leistungs-Verhältnis.

Qualität steht dabei
in jeder Hinsicht im Vordergrund.

Vom privaten, kleinen Kreis bis zum 
großen Event machen wir jede Veranstaltung 

zu einem einmaligen Erlebnis.

Wir arbeiten nicht nach einer festen Speisenmappe, 
sondern stellen persönlich für Sie 

die richtige Komposition zusammen.

Einen kleinen Vorgeschmack auf unsere kulinarische
Auswahl erhalten Sie auf den folgenden Seiten.

Gerne erstellen wir Ihnen 
ein maßgeschneidertes Angebot.

Bei Fragen oder Wünschen 
stehen wir gerne zu Ihrer Verfügung.

Wir freuen uns auf Sie

Ihre Christine Schröder 
und das Schröder-Team

Herzlich Willkommen
bei

Hochzeitsmenue
- M E D I T E R R A N -

Tomatenconsommé mit feinen Käseklößchen

�

Antipasti - eingelegtes Gemüse
Pflaumen im Speckmantel

Luftgetrockneter Schinken mit Melone-Tomate 
Tomate-Mozzarella auf weißem Tomatenmousse

�

Köstlichkeiten aus dem Mittelmeer
- marinierte Sardinen - gebeizte Lachsforelle

Garnelen in Knoblauchöl - Thunfischcarpaccio -

�

Rosa gebratener Lammrücken  
mit einer Soße von mediterranen Kräutern

Gegrillte Tomaten-Speckbohnen
Rosmarinkartoffeln

�

Panna Cotta mit Erdbeeren 
Zuccotto - Tiramisu

Hochzeitsmenue
- K L A S S I S C H -

Klare Rinderconsommé mit Juliennegemüse

�

Mariniertes Rindfeisch auf Rote-Beete Carpaccio 
an frischen Salaten

�

Variationen von der Thiergartenforelle 
an Sahnemeerrettich

�

Schweinefilet im Rauchfleischmantel mit Edelpilzen 
an Rahmsoße

�

Broccoli mit gerösteten Mandelblättchen
Zuckerschoten und Bundmöhren

Gratinierte Kartoffeln

�

Komposition aus frischem Obst und lockerer Creme

So unvergesslich 

wie das Brautkleid – 

das Hochzeitsessen.

Eine Hochzeit 

ist die beste Gelegenheit,  

seine Gäste 

so richtig zu verwöhnen.

Für Ihren 
gemeinsamen Lebensweg 

- alles Gute!



Wir
machen Ihr Fest

zu einem ganz
besonderen 

Erlebnis

Wir
machen Ihr Fest

zu einem ganz
besonderen 

Erlebnis

Christine Schröder
Partyservice

Klüsserather Straße 9a
54523 Hetzerath

Telefon 0 65 08 /1053
Telefax 0 65 08 /9188 23

kontakt@schroeder-genuss.de
www.schroeder-genuss.de
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