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Die Qual der Wahl -
Vielfaltiges Hochzeitsbuffet

% - )(#

Klare Rinderbriihe mit feiner Einlage

oder elegantes Hochzeitsmeni?

Eine schone Alternative, fur Paare,
die beiden Varianten

etwas abgewinnen konnen, Saiblingterrine auf Kresseschaum

ist eine Mischform .
Gebeizte Lachsforelle
aus Buffet und Mend.
Stremellachs

Gerne stellen wir Ihnen Gemusepastete mit Petersiliensauce

nach Ihren Wiinschen Rosa gebratenes Roastbeef an Senfremoulade

ein Menu zusammen. o
Salatvariationen vom Spargel

Damit Sie sich Feigencocktail mit Bindnerfleisch

In Schnittlauch panierte Hahnchenbrust
auf Frihlingssalat

unser Angebot besser
vorstellen kénnen,
haben wir fur Sie
einige Mend- bzw. Rosa gebratener Kalbsriicken mit Pfifferlingen

Buffetvorschlage ) _ - _
B Frisches Lachsfilet auf Blattspinat im Blatterteigmantel
ausgewahlt. Mé&hrentimbal - SenfsoRRe

Schweinefilet mit Barlauchpesto gefiillt

Gratinierte Kartoffeln
Bandnudeln

Frische Bundmohren in Honigbutter karamellisiert
Frischer Spargel an Hollandaise
Speckbdhnchen in Creme-fraiche-Knoblauch-Sauce

Erdbeerherzkuchen

Salat von frischem Obst
Vanillesol3e

Mousse au Chocolat
Himbeermousse



-KLASSISCH -

Klare Rinderconsommé mit Juliennegemuse
50

Mariniertes Rindfeisch auf Rote-Beete Carpaccio
an frischen Salaten

122

So unvergesslich

Variationen von der Thiergartenforelle

an Sahnemeerrettich wie das Brautkleid —

das Hochzeitsessen.
22}

Schweinefilet im Rauchfleischmantel mit Edelpilzen
an RahmsoBe

Eine Hochzeit
ist die beste Gelegenheit,
50 seine Gaste

Broccoli mit gerosteten Mandelblattchen so richtig zu verwohnen.

Zuckerschoten und Bundméhren
Gratinierte Kartoffeln
|79}

Komposition aus frischem Obst und lockerer Creme

-MEDITERRAN -

Tomatenconsommé mit feinen KasekloBchen
20
Antipasti - eingelegtes Gemuse
Pflaumen im Speckmantel
Luftgetrockneter Schinken mit Melone-Tomate
Tomate-Mozzarella auf weiBem Tomatenmousse
25}
Kostlichkeiten aus dem Mittelmeer
- marinierte Sardinen - gebeizte Lachsforelle

Garnelen in Knoblauchél - Thunfischcarpaccio -

129

Fir /%6/1/
emeLnsamen Leéw
% > illes QZ

Rosa gebratener Lammricken
mit einer SoBe von mediterranen Krautern

Gegrillte Tomaten-Speckbohnen
Rosmarinkartoffeln

122

Panna Cotta mit Erdbeeren
Zuccotto - Tiramisu
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Christine Schroder
Partyservice

KlUsserather StraB3e 9a
54523 Hetzerath
Telefon 06508/1053
Telefax 06508/9188 23
kontakt@schroeder-genuss.de
www.schroeder-genuss.de
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