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Von hochwertigen Buffets und individuellen Menus
Uber anspruchsvolle Feste, leckerem Office-Lunch
und auffalligen Fingerfood fur Ihren Empfang -
Schroder’s Catering bietet Ihnen

die perfekte Kombination aus erstklassiger Qualitat
und Uberzeugendes Preis-Leistungs-Verhaltnis.
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Vom privaten, kleinen Kreis bis zum

grol3en Event machen wir jede Veranstaltung

zu einem einmaligen Erlebnis.

Wir arbeiten nicht nach einer festen Speisenmappe,
sondern stellen personlich fur Sie

die richtige Komposition zusammen.

Einen kleinen Vorgeschmack auf unsere kulinarische
Auswahl erhalten Sie auf den folgenden Seiten.

Gerne erstellen wir IThnen
ein mafigeschneidertes Angebot.

Bei Fragen oder Wuinschen
stehen wir gerne zu lhrer Verfigung.

Wir freuen uns auf Sie

Ihre C%affa/w SCZ%

und das Schroder-Team
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Canapés mit verschiedenen Belagen

Raucherlachs Schinkenrollichen
Stremellachs Schinken
Schweinefilet Salami

Kase

Fingerfood

— im Glaschen serviert —

Verschiedene Hackbéallchen mit Dip
Gegrillter Lachs auf Kresseschaum
Garnelen in Knoblauchdl

Krabben im Cocktaildressing
Gemusepastete an Petersiliensol3e
Tomate-Mozzarella

Eingelegter Feta mit Oliven

Antipasti

Pflaumen im Speckmantel
Blatterteiggeback

Fetataschen

Geflugelcocktail

Rindfleischsalat

Hirschriicken auf Pflaumen-Preiselbeer-Chutney
Rosa Roastbeef an Senf-Remoulade
Spinatroulade mit Lachsflllung
Satespiel3e

Vegetarische Frihlingsrollchen mit Asiadip
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Unsere Klaasiker

Stellen Sie sich Ihr Buffet nach lhren Winschen zusammen
— wir erstellen gerne ein individuelles Angebot

SUPPEN

Klare Rindfleischsuppe
mit verschiedenen Einlagen

Mosellandische Kartoffelsuppe
mit Krautercroutons und Schnittlauch

Paprika-Sauerkraut-Suppe

Knoblauchcremesuppe
mit Krautercroutons

Gulaschsuppe

Bratknddelsuppe mit Backerbsen
oder Suppe mit Leberknddeln

Krautercremesuppe mit Croutons
und frischem Schnittlauch

Chinesische Hihnerbriihe mit Gemise
und Pilzen

Tomatencremesuppe mit Croutons

Rieslingcremesuppe mit
Krautercroutons und frischem
Schnittlauch

Barlauchcremesuppe mit
Vollkornbrotherzen

KALTE VORSPEISEN
Gemischte Fischplatte

Gegrillter Lachs auf Salat mit Kresse
und Limonen garniert

Meeresfrichtesalat mit Muscheln
Krabben im Cocktaildressing

Garnelen in Knoblauchol

Mediterran gebeizter Lachs
Saiblingterrine auf Kresseschaum
Salatvariationen vom Spargel
Thunfischcarpaccio

Schinkenrollchen

Gefullte Eier

Mailander Salami an Mascarponefeigen

Tomate-Mozzarella an feinem
Basilikumdressing

Vitello Tonnato
Antipastiplatte — eingelegtes Gemise

Marinierte Putenbrust mit Kiwi und
Orangenscheiben

Mariniertes Rindfleisch
an frischem Meerrettich

Kartoffel-Lauch-Pastete mit
Raucherlachs- oder mit Schinkenstreifen

Gemusepastete mit PetersiliensoRe
Gefullte Weinblatter

Gemusecarpaccio an Krautervinagrette
mit gerdsteten Kurbiskernen

Marinierter Schafskase mit Oliven
und Knoblauch

Hackballchen in feuriger Tomatensof3e

Weil3es Tomatenmousse auf
Rucolasalat mit Mozzarellakugeln

Bundnerfleisch auf Apfelcarpaccio mit
einem Himbeerdressing

Luftgetrockneter Schinken
an Orangensalat

Rosa gebratenes Roastbeef
mit Senf-Remoulade

Tafelspitzsilze

FLEISCH VOM SCHWEIN____
Schinkenkrustenbraten

Spiel3braten vom Schweinekamm
und von der Lende

Rahmbraten vom Schwein

Schweinefilet im Rauchfleischmantel
mit frischen Champignons

Schweinefilet im Brat mit frischen
Pilzen

Schweinefilet gefillt mit Gorgonzolakase
in einer feinen Kasesole

Schweinefilet gefullt mit Barlauchpesto
Winzerpfanne vom Schweinefilet
Schweinefiletspiel3e

Ungarisches Gulasch

Holzfallerschnitzel in Waldpilzsol3e
Schnitzel mit verschiedenen Sof3en
Grillhaxen

Grillschinken

Fleischk&ase gebacken

Schweinebauch mit Semmelfillung

FLEISCH VOM RIND

Tafelspitz mit RemouladensoRe oder
MeerrettichsolRe

Gepdckelte Rinderzunge
in MeerrettichsoRe

Zwiebelrostbraten vom Rind
Burgunderbraten
Rinderspiel3braten

Rosa gebratenes Roastbeef oder
Rinderfilet in einer Krautersof3e

Rindfleisch Mailander Art
in GemusesoRe mit Gremolata

Rinderrouladen mit
Brat-Pfifferling-Fullung

FLEISCH VOM KALB
Kalbsriicken mit Pfifferlingen
Kalbsgeschnetzeltes in Champignonrahm
Kalbstafelspitz in KrautersofRe
Kalbsbraten an Rahmsofe

GEFLUGEL

Hahnchenbrust in Lauchsahne
Hahnchenbrust in Curryobst

Hahnchenbrust auf Blattspinat
in WalnusssoRRe

Hahnchenbrust in Paprikarahm

Putenbrust mit Broccolifuillung
in Currysof3e

Paella mit Hihnchen

Hahnchenbrustfilet in mediterranem
Grillgemuse

Hahnchenbrust
auf Apfel-Sellerie-Gemiise



LAMMGERICHTE

Gefullte Lammkeule mit Senfkruste
in Krautersol3e

Lammkotelett vom Grill

FISCHGERICHTE
Lachsfilet auf Blattspinat

Duett von Zander und Lachs
im Blatterteig

Lachsfilet auf Gemuse
in ZitronenbuttersolRe

Viktoriabarsch im Auberginenkleid
an Tomatensol3e

Pfefferfisch auf Lauchgemiuise
Paella mit Meeresfriichten
Lachssteaks mit Aioli

Saiblingfilets im Weinteig gebacken

NUDELGERICHTE

Lasagne Bolognese

Tortellini in Gorgonzolasof3e
mit Schinkenstreifen

Fischlasagne

Gemuselasagne

AUFLAUFE - PFANNENGERICHTE -

Kartoffel-Lachs-Lasagne
Berliner Bulettenauflauf

Geflllte Kartoffeln mit Hack -
Schinken-Kase - oder vegetarisch

Doppe-Lappes mit Speck
Spanische Gemusepfanne

Auberginenauflauf

BEILAGEN — KARTOFFELN __
Kartoffelptree

Butterkartoffeln

Sahnekartoffeln

Kartoffelgratin

Grillkartoffel mit Krauterquark
Bratkartoffeln

Kartoffelkl6Re

Schupfnudeln

Kanarische Kartoffeln
mit Chiliol

Korianderkartoffeln

Grillkartoffeln

WEITERE BEILAGEN
Spatzle

Reis

Bandnudeln

Tomatenreis

Semmelknddel

Paprikareis

Gemusereis

GEMUSE

Blumenkohl

Broccoli

Erbsen

Mohren

Speckbdhnchen

Rosenkohl

Dicke Bohnen

Sauerkraut

Letscho Paprika-Tomatengemuse
Mediterrane Gemusepfanne
Pilzpfanne

Bayrisch-Kraut

Frischer Spargel

Tomaten gegrillt

Frische Bundmo&hren in Honigbutter
karamellisiert

Gefillte Tomaten
Gemusezwiebeln mit Rotkohlfullung

SALATE

Kartoffelsalat
Nudelsalat

Reissalat

Mohrensalat
Paprikasalat

Griner Salat
Rettichsalat

Krautsalat

Gemischter griiner Salat
Brotsalat mit Tomaten
Gruner italienischer Salat
Bohnensalat
Gurkensalat
Endiviensalat

Feldsalat mit Sonnenblumenkernen
und Speck

Griechischer Bauernsalat
Apfel-Romer-Salat

Ruccolasalat mit gerésteten
Pinienkernen und Parmesankase

Léwenzahnsalat
mit gebratenem Ziegenkase

Salat von frischem Spargel
Salat von Sellerie und Ananas

DESSERT

Obstsalat

Mokkacreme

Mousse au Chocolat
Mandarinencreme

Panna Cotta

Zuccotto

Tiramisu

Apfelstrudel

Quarkstrudel

Himbeermousse

Rote Grutze mit VanillesoRe
Traubenkrokantcreme
Schwarzwalder Kirschcreme
Scheiterhaufen

Nusscreme mit eingelegten Pflaumen
Vanillecreme oder Bayrische Creme
Zwetschgendatschi

Frichteplatte mit Frichten der Saison

Weincreme

Kéaseplatte mit Obstgarnitur




Italienisches Buffe

omatencremesuppe oder Krautercremesuppe
mit Croutons

mit mediterranen Kréutern gebeizter Lachs
Garnelen in Knoblauchol
Antipastiplatte - eingelegtes Gemuse
Parmaschinken mit Honigmelonenkugeln
Mailander Salami an Mascarpone-Feigen
Tomate-Mozzarella an feinem Basilikumdressing
Vitello Tonnato
Carpaccio vom Rinderfilet
Griner Salat
Brotkorb
x
- Lasagne Bolognese
Schweinefilet mit Gorgonzolakase gefullt
in einer feinen Kéasesole
Ite Lammkeule mit Senfkruste in KréutersoRe
Rosmarinkartoffeln
Bandnudeln
Italienische Gemtisepfanne

grillter Lachs auf Marktsalat mit Kresse und Limetten

Spanisches Buffet

Garnelen und Krabben in Knoblauch6l
Eingelegtes Gemise
Paprika — Champignons — Zucchini — Artischocken —
weille Bohnen
Eingelegte Oliven

Serrano Schinken mit Melonen, Feigen und Orangen
Datteln und Pflaumen im Speckmantel
Hackballchen in feuriger Tomatensol3e

*

Paella mit Meeresfriichten
Paella mit Hihnchen
Spanischer Braten vom Schwein
Chilikartoffeln
Spanische Gemusepfanne

*

Frichteplatte mit Friichten der Saison

—

. Asiatisches Buffet

I 4
1 Chinesische Huhnerbriihe mit Gemuse und Pilzen
L) Thunfischcarpaccio auf Zitronengras
an einem Balsamico-Sesamol
Arrangement von Sommersalaten
und asiatischen Kostlichkeiten
— Krabbencocktail — SatespieR)

|
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Griechisches Buffet

Gefullte Weinblatter
Gegrillter Lachs auf Marktsalat
Marinierter Schafskase mit Oliven
Griechischer Bauernsalat
Bohnensalat
Griuner Salat
Brotkorb

*

SchweinefleischspielRe
Hackfleischfladen
Pfannengyros
Lammkeule in Krautersol3e
Tzatziki
Auberginenauflauf
Grillkartoffeln
Paprikareis
Gegrillte Tomaten

*

Fruchteplatten
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Bayrisches Buffet

Bratknddelsuppe mit Backerbsen

*

Geraucherte Renkenfilets an Sahnemeerrettich

Tafelspitzsilze an Krautervinaigrette
Lachsforellenterrine auf Kresseschaum

Rosa gebratenes Roastbeef mit Senf-Remoulade

Obatzter - Butterschmalz

Feldsalat mit gerésteten Sonnenblumenkernen

und Speck
Rettichsalat
Gruner Salat
Frisches Bauernbrot
Laugengeback

*

Gekochtes Rindfleisch in Meerrettichsol3e
Kalbsgeschnetzeltes
Schweinebrust mit Laugenbrezenfillung
Schwammerlpfanne
Semmelknddel
Bruhkartoffeln
Bayrisch-Kraut
Buttergemise
Speckbdhnchen

*

Bayrische Creme
Zwetschgendatschi
Scheiterhaufen mit VanillesoRe
Nusscreme
Eingelegte Pflaumen
Zunftige Kaseplatte - Brotrader

Brotkorb

Winze
Hahng enbfust in Lauchsahne
Butterkartpffeln

Reis . %
Spatzle ) T
‘Griiner Salat o =
Apfel- Romer-SaIat e ¥

Kartoffelessen

Kartoffelcremesuppe mit Krautercroutons
und frischem Schnittlauch
Kartoffel-Lauch-Pastete mit Schinkenstreifen
Feldsalat mit einem Kartoffeldressing
Eifeler Kartoffelbrot mit Butterschmalz

*

Kartoffel-Lasagne mit frischem Lachsfilet
und Blattspinat
Zwiebelrostbraten von der Rinderhufte
KartoffelkloRRe
Gefullte Kartoffeln mit Hackfleisch
Schupfnudeln mit Pilzragout
DOppe-Lappes
Griner Salat

*

Kartoffeltorte

Antipastiplatte
gefullte Champignons -

Brotsalat mit Tomatep,
Lowenzahnsalat mit ge
Gemusecarpaccio an Krau

Kichererbsenbraten mit She
Pilzauflauf mit Nusskrus
Gefullte Kartoffeln mit Elattspina
Gorgonzolafiillung
Bunte GemUsepiI%{)fanne mit Fet
Lpd"{Elixdenbrot
]
x
L4 W
Schokoladenbrunnen mit Obstspief
Késeplatte mit Obstgarnitur



Suisonall Kicke

Ein Buffet hat den groRRen Vorteil,
fast allen Geschmacksrichtungen
gerecht zu werden.

Jeder kann sich aussuchen

was er mag und wie viel er mag.
Sie kbnnen Vegetarier, Kinder und
Gourmets gleichzeitig verwohnen.

Zu spéater Stunde,

oftmals vor Mitternacht

wird noch eine Kleinigkeit zu essen
angeboten.

Ein kleines Buffet mit Suppe

oder kalten Platten

wird arrangiert.

Frahlingsbuffet

Barlauchcremesuppe

*

Gebeizte Lachsforelle
Saiblingterrine auf Kresseschaum
Orientalischer Pfefferlachs
Hahnchenbrust mit Broccolifarce auf Fruhlingssalat
Vitello Tonnato
Gemusepastete mit Zuckerschoten, Méhren
und Fruhlingszwiebeln
Salat von frischem Spargel an luftgetrocknetem
Schinken mit Erdbeeren
Fruhlingsrollchen mit Rucola
Brotkorb

*

Putenmedaillons im Speckmantel
auf geschmortem Frihlingsgemiise
Butterreis
Involtinis vom Kalb
Bandnudeln

*

Erdbeerkrokantcreme
Mousse au Chocolat

Sommerliches Buffet vom Grill

Antipastiplatte - eingelegtes Gemuse
Tomate-Mozzarella an Basilikumdressing
Brotsalat mit Tomaten
Rucolasalat mit gerdsteten Pinienkernen
und Parmesan
Lowenzahnsalat mit gebratenem Ziegenkase
Grine Salate der Saison
Brot- und Brotchenauswahl

*

Schweinesteaks
Rinderhuftsteaks oder Rumpsteaks
Garnelen in Knoblauchol
Lachssteaks
Huhnerbeinchen
Gemusereis
Frische Bratkartoffeln
Grillkartoffeln
Mediterrane Gemusepfanne mit Petersilienpesto
Gebackener Fetakase mit Knoblauch und Zwiebeln
Champignonpfanne
Verschiedene Dips
Buttervariationen



Herbstbuffet

Steinpilzcremesuppe

*

Schinken vom Rotwild auf Apfelcarpaccio
Hirschriicken an Preiselbeerpflaumen
Mariniertes Rindfleisch an Rote-Beete

Rotkohlsalat mit getrockneten Aprikosen

Ziegenkase in Krauterdl mit Pfeffer und Zitrone
Gefullte Késecremebirnen
Feldsalat mit Speck und Maronen
Hubertusschmalz - Bauernbrot

*

Wildschweingulasch
Hirschsauerbraten
KartoffelkloRe
Spatzle
Rotkohl
Preiselbeerbirnen

*

Rotweincreme
Nusscreme
Rote Gritze von Waldfriichten mit Vanillesol3e

Weihnachtsbuffet

Luftgetrockneter Schinken an Orangensalat
Feldsalat mit Grapefruit und gerdsteten Walnussen
Gemischte Fischplatte
Forellenfilets
Lachsforellenfilets
Lachsforellenfilets mit Gewurz
Raucherlachs
Graved Lachs
Sahnemeerrettich
Senf-Honig-Sol3e
Rosa gebratene Entenbrust an Mangochutney
Kohlrabicarpaccio mit gerosteten Kiirbiskernen
Brotkorb

*

Schweinefilet im Pfifferlingbratmantel
Rinderhufte in Backpflaumen-Rotweinsol3e
Butterkartoffeln
Bandnudeln
Rosenkohlgemuse
Mohrengemuse

*

Spekulatiuscreme
Zimtkrokantcreme
Mandarinencreme

Alle Beilagen kénnen beliebig
zusammen gestellt werden.

Gerne konnen Sie bei der Besprechung
eigene Vorschlage einbringen,

denn alles kann so verdndert werden,
dass wir lhren Winschen

voll und ganz gerecht werden.
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Die Qual“der Wahl -

Vielfaltiges Hochzeitsbuffet

oder elegantes Hochzeitsmenii?

Eine schone Alternative; fur Paare,

die beiden Varianten

etwas abgewinnen kdénnen,

ist eine Mischform
aus Buffet und Mendu.

Gerne stellen wir lhnen
nach lhren Winschen

ein Menl zusammen.

Damit Sie sich

unser Angebot besser
vorstellen kénnen,
haben wir fur Sie
einige Meni- bzw.
Buf‘fetvorsghlége

ausgewahlt.

Klare Rinderbriihe mit feiner Einlage
5]

Saiblingterrine auf Kresseschaum
Gebeizte Lachsforelle
Stremellachs
Gemusepastete mit Petersiliensauce
Rosa gebratenes Roastbeef an Senfremoulade
Salatvariationen vom Spargel

WeilRes Tomatenmousse auf Ruccolasalat
mit Mozzarellakugeln

Feigencocktail mit Buindnerfleisch

In Schnittlauch panierte Hdhnchenbrust
auf Frihlingssalat

25)
Rosa gebratener Kalbsrticken mit Pfifferlingen

Frisches Lachsfilet auf Blattspinat im Blatterteigmantel
Mohrentimbal - Senfsol3e

Schweinefilet mit Barlauchpesto gefullt

Gratinierte Kartoffeln
Bandnudeln

Frische Bundmohren in Honigbutter karamellisiert
Frischer Spargel an Hollandaise
Speckbdhnchen in Creme-fraiche-Knoblauch-Sauce

Erdbeerherzkuchen

Salat von frischem Obst
VanillesolRe

Mousse au Chocolat
Himbeermousse




-KLASSISCH-

Klare Rinderconsommé mit Juliennegemiise

122

Mariniertes Rindfeisch auf Rote-Beete Carpaccio
an frischen Salaten

129

So unvergesslich

Variationen von der Thiergartenforelle

an Sahnemeerrettich wie das Brautkleid —

das Hochzeitsessen.
22}

Schweinefilet im Rauchfleischmantel mit Edelpilzen Eine Hochzeit

an Rahmsof3e ; . .
ist die beste Gelegenheit,

$20) seine Géaste

Broccoli mit gerosteten Mandelblattchen so richtig zu verwohnen.

Zuckerschoten und Bundmohren
Gratinierte Kartoffeln
79)

Komposition aus frischem Obst und lockerer Creme

-MEDITERRAN-

Tomatenconsommé mit feinen Kasekl63chen
°9)
Antipastiplatte
Pflaumen im Speckmantel
Luftgetrockneter Schinken mit Melone-Tomate
Tomate-Mozzarella auf weillem Tomatenmousse
29)
Kostlichkeiten aus dem Mittelmeer
- marinierte Sardinen - gebeizte Lachsforelle

Garnelen in Knoblauchdl - Thunfischcarpaccio -

22
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Rosa gebratener Lammrtcken
mit einer SoRe von mediterranen Krautern

Gegrillte Tomaten-Speckbohnen
Rosmarinkartoffeln

122

Panna Cotta mit Erdbeeren
Zuccotto - Tiramisu
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